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WEIRNACHTEN

UBER DEN DACHERN BONNS!

Ware es nicht langsam an der Zett
eine wirklich gute eLhnachts eter zu buchen?

Genau diese Uberlegung hat uns dazu bewegt, fur

Sie ein besonderes und umfangreiches Konzept einer
Firmenweihnachtsfeier zu entwickeln, welches Sie als
gesamtes Unternehmen oder auch als einzelne Abteilung
einer Firma exklusiv buchen kénnen. Wir schniren Ihnen ein
Rundum-Sorglos-Paket - fernab des Ublichen Restaurant-
Nebenzimmer-Ambiente mit klassischem Speisen- und
Getrankeangebot. An diesem Abend mochten wir Sie als
unsere Gaste begrifen, Ihr Gastgeber sein und Ihnen einen
unvergesslichen Abend bieten — sowohl atmospharisch, wie
auch kulinarisch.

Genief3en Sie Bonn von oben und fUhlen Sie sich dabei wie
im eigenen Wohnzimmer. Sie werden sehen - von dieser
Weihnachtsfeier werden Sie und lhre Mitarbeiter noch lange
berichten.

Ridiger Harsy
und das gesamte
mannschaftsgold Team
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- KONZEPT

WEIHNACHTEN UBER DEN DACHERN BONNS

* |hre Firmenweihnachtsfeier Uber den Ddachern Bonns im eigenen,
exklusiven Rahmen

* Einzigartiger Blick Gber Bonn in au3ergewdhnlichem Design Ambiente in
der weihnachtlich dekorierten Rooftop Lounge samt Santas Dachterrasse
in der 5. Etage des DESIGN OFFICES Standorts Bonn

* Kreative Umsetzung mit Winter BBQ, kleinem Weihnachtsmarkt und
lockerem WohlfUohl-Ambiente

* regionales und nachhaltiges Bio Foodkonzept mit Fokus auf einem
leckeren Winter BBQ, sowie vielseitigem Getrankeangebot mit einer
Auswahl an hochwertigen Produkten

Location Gastezahl

verfugbare
Daten Zeitplan
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INHALTLICHER RAHMEN

Wir schaffen eine
Weihnachtsfeier,

die [hnen und lhren
Mitarbeiter*innen
positiv in Erinnerung
bleiben wird.

*  Welcome Aperitif (Martini Fiero Tonic oder Martini alkoholfrei Virbane Spritz)

erste Welcome Snacks auf den Tischen zum Knabbern (Edelnussmix und handcraftet Popcorn)

eigener kleiner Weihnachtsmarkt mit Tannenbdumen, Weihnachtsdeko, GlUhweinhUtte (mit

WinzerglUhwein, alkoholfreier PunchVarianteundleckerer GlUhweinalternative, Kaffeespezialitaten

und Lebkuchen) auf der Dachterrasse

*  Winter BBQ mit dazu passendem Glaschen-Buffet-Konzept

nach dem Essen Espresso & Grappa Runde

Umfangreiches Barkonzept, bei dem fir jeden Gast etwas dabei ist:

* All night long:

*  Alkoholfrei: Wasser, Softdrinks

* weif3er und roter Tischwein, Weinschorle

*  Prosecco

*  Bier und alkoholfreies Bier

Nach dem Essen (gegen 21 Uhr) Erweiterung um Longdrinks (begrenzt auf 3 Longdrinks/Person

- abgerechnet als Summe, z.B. bei 40 G3sten = 120 Longdrinks):

* ,Deutschland, dein Gin Land": Longdrinks mit Fokus auf verschiedenen Gin & Tonic-
Varianten, bei denen der Gast sich seinen Lieblings G&T aus verschiedenen Gins (aus kleinen

deutschen Gin-Manufakturen und Destillen), Tonics und Bargemise zusammenstellen
kann

* ,Mule around the World" Longdrinks mit Fokus auf verschiedene Mule Varianten z.B.
Moscow Mule mit Vodka, London Buck mit Gin oder Islay Mule mit Whisky

*  Zusatzlich alkoholfreie Longdrinks und Mocktails, sodass auch die Fahrer und Nicht-Trinker
nicht zu kurz kommen

Wir schenken ausschliefllich Markenprodukte und qualitativ hochwertige Spirituosen aus
Musikalische Untermalung: zundchst Hintergrundmusik, spater auch in tanzbarer Lautstarke

CoviDig-gerechtes Hygiene- und Infektionsschutzkonzept (inkl. Nachverfolgbarkeit), sodass man
unbesorgt und ganz entspannt feiern kann
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VORSTELLUNG DES
CATERERS
DEINSPEISESALON

ESSEN, LIEBEN, GLUCKLICH SEIN.




UNSERE PHILOSOPHIE

SPEISEN

...ESSEN IM WANDEL DER ZEIT

Unsere Arbeit ist gepragt von héchstem Qualitatsanspruch, Liebe zum Detail und
Mitarbeiter*innen die sich zu 100% mit unserem Unternehmen identifizieren und sich
standig verbessern wollen. Unsere Firmenphilosophie passt also perfekt zu Ihnen.

DEINspeisesalon steht for frische, zeitgemafe Cateringkonzepte. Internationale
Einflusse und die grof3e Sorgfalt bei der Auswahl von Zutaten pragen unsere Arbeit
vom ersten Grindungstag an. Ebenso wie eine grof3e Bandbreite an Speisen, die wir
stetig fUr unsere Kund*innen erweitern:

Ob regional und deftig, international oder crossover, vegan oder vegetarisch — unsere
KUche ist undogmatisch und immer exzellent.

2 e &

‘

WER WIR SIND ACT LOCAL THINK GLOBAL

Die DEINspeisesalon-Kiche steht fir frische, zeitgemafe Cateringkonzepte - die grof3e Sorgfalt bei
der Auswahl von Zutaten pragt unsere Arbeit vom ersten Grindungstag an. Ebenso wie eine grofle
Bandbreite an Speisen, die wir stetig fur Sie erweitern — unsere Kiiche ist undogmatisch und immer
exzellent. Und exzellente Kiiche erfordert richtig gute Lebensmittel - genau dafir lohnt es sich, sich
tagtaglich zu engagieren.
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UNSERE PHILOSOPHIE

Die Verwendung von Produkten
aus dem Kolner Umland ist sowohl
fUruns, fOrdielandwirtschaftlichen
Betriebe als auch fUr Sie ein klarer
Benefit.

Regionales Obst & GemUse in der Gastronomie
stellen in der Tat keinen voribergehenden Hype
dar, denn nur so wird unvergleichliche Frische in
der Kiche ermoglicht und ein ganz besonderes
Genusserlebnis fur Sie als Gast kreiert. Mit dem
niedrigschwelligen Projekt BAUERNRUNDE
findet ein direkter Handel zwischen uns als
GastronomieunddenregionalenLandwirt*innen
statt. Quasi ,Farm to table at its best".

Wir haben in der Eifel den wirklich tollen Margarethenhof in Andernach fir uns entdeckt, auf dem
Charolais-Rinder artgerecht in freier Natur aufwachsen diurfen. Und gerade deshalb sind wir mit
dem Betreiber des Hofes eine vertrauensvolle Kooperation eingegangen, um auf diese Weise eine
langfristige Partnerschaft anzustreben. Doch wir wollten noch einen Schritt weitergehen. Denn die
Qualitat, die hier erzeugt wird, hat uns dazu ermutigt, endlich ganze Tiere zu bestellen. So kénnen
wir alle Teile des Tieres in unserer Kiche veredeln und praktizieren auf diesem Weg das Prinzip der

Ganzheitlichkeit.



WEIHNACHTLICHES
BBO BUFFET

VORSPEISEN
WEIHNACHTLICH GEBEIZTER BACHSAIBLING | NACHHALTIGE AQUAKULTUR IM BERGISCHEN |

ROTER CHICOREE | ORANGE | KARAMELLISIERTE WALNUSSE

KINOA AUS ROMMERSKIRCHEN | PICKLED BROMBEERE | ROTE BEETE VON HELMUT
HARTMANN | GERAUCHERTER ZIEGENKASE | HONIG VOM BIENENWERK

. MINI PULLED DUCK SLIDER | BRIOCHE BUN | GLUHWEIN ZWIEBEL CHUTNEY | BABYSPINAT |

AUSWAHL VON FRISCH GEBACKENEM SAUERTEIGBROT UND KARTOFFELBROTCHEN MIT
MEERSALZBUTTER , ROSTGEMUSE - HUMMUS UND HAUSGEMACHTEM RILLETTES

HAUPTGANGE VOM GRILL
GEGRILLTES MAISHUHNCHEN | ARTGERECHTE & NACHHALTIGE ZUCHT AUS OLDENBURG |
GRANATAPFELLACK | MANDELCRUNCH

HANDGEMACHTE WEIHNACHTSBRATWURST | EIFELSCHWEIN | PFLAUME | MARONE |
JOHANNISBEERSENF

r -
s P

FRANZOSISCHER SCHAFSKASE ['GEBACKEN | GESCHMOLZENER
BUTTERNUSSKURBIS | THY | PINIENKEREN

b 1
GEBACKENE AUBERGI )| STERNANIS | GRIECHISCHER JOGHURT | SESAM

e,
LAW UND MEERSALZDRILLINGE

DESSERT ;
CREME BRULEE | SAFRAN AUS KOZANI | MANDARINE

70 % SCHOKOLADECUBE | JORDAN OLIVENOL | FEIGENMARMELADE

DEINSpelsesalon

ESSEN LIEBEN GLUCKLICH SEIN




ZUSATZANG EBOT

IAP.F ES ETWAS MEHR SEIN?

[T ks A T \
AUCH HIER-UNTERSTUTZEN WIR S1E GERNE “\"4

*  FUr wen die Hintergrund Musik nicht ausreichend sein sollte, kann ein DJ hinzugebucht werden,
sodass durchaus auch das Tanzbein geschwungen werden kann.

*  Wie ware es mit einem Erinnerungsfoto mit den Kolleg*innen? Ideal hierfUr unser tolles Foto
Booth Vodul

*  Team Building? Mit einem Shuffleboard Tisch auf der Weihnachtsfeier wird das Firmenturnier im
Handumdrehen zum kollektiven Highlight des Abends

*  Schrottwichteln mal anders? Lassen Sie |hre Mitarbeiter*innen am Grabbing Automat ihr
Wichtelgeschenk greifen. Spa[3 ist dabei garantiert

* Oder wie ware es mit einem kleinen Gastgeschenk auf den Tischen in Form eines leckeren und
individuell gestalteten Weihnachts-Popcorns (der Marke POTTKORN) mit Weihnachtsgrifen
der Firma (das Layout muss 4 Wochen vorher stehen)

All diese Moglichkeiten kénnen individuell dazugebucht werden - teilen Sie uns lhre Winsche mit.



Das Ensemble ,Urban Soul” bringt die perfekten
infrastrukturellen Voraussetzungen fUr den
neuen Standort DESIGN OFFICES Bonn
Hauptbahnhof mit: Finf Etagen bieten Platz
fir Coworking-Bereiche, flexible BiUros und
Fldchen fUr Unternehmen und Projektteams
in direkter Nachbarschaft zum Hauptbahnhof.
Neben inspirierenden  Arbeitslandschaften
setzen Meeting und Conference Spaces im
5. OG attraktive Akzente. Die umlaufende
Dachterrasse bietet als Location fUr Business-
Events einen einmaligen Rundumblick Gber

mannschaftsgold

projektschmiede fur sponsorin

DESIGN OFFICES

Bonn.

Bestechend sind nicht nur Gebdude und
Konzept, sondern auch die verkehrsginstige
Lage des neuen Standorts. Der Bahnhof ist
mit rund 350 Metern Entfernung in wenigen
Minuten fuBldufig erreichbar. Zum Flughafen
gelangt man mit dem Auto vom Standort Bonn
Hauptbahnhof in nur 20 Minuten.

DriNspeisesalon




Auch bei
geringerer Personen-

zahl haben wir die

passende Lésung fur Sie.

WEIHNACHTEN UBER DEN DACHERN BONNS

Sprechen Sie uns gerne

darauf an.

Ihre Ansprechpartnerin:

mannschaftsgold GmbH & Co KG

Sonja Balegh

Lessingstr. 60

53113 Bonn

mail: sonja.balegh@mannschaftsgold.de
Tel. 0228-62919890

Die Buchung wird mit Unterzeichnung des
schriftlichen Angebots rechtskraftig

Stornierungsfristen:

bis 6 Wochen vorher frei stornierbar
danach 25%

ab 4 Wochen vorher 50%

ab 2 Wochen 75%

ab 1 Woche 100%




